
Technical details
We will design optimal line of units together with you.

Zaprojektujemy optymalny ciąg urządzeń razem z Wami.

back counter with sliding doors and drawers
mebel z drzwiami przesuwnymi i szufladami 

back counter with hinged doors and drawers
mebel z drzwiami uchylnymi i szufladami 

back counter shelving units with drawers  
mebel z pojedynczą półką i szufladami 

back counter with sliding doors
mebel z drzwiami przesuwnymi

back counter with sliding doors
mebel z drzwiami przesuwnymi

back counter shelving units
mebel z pojedynczą półką

chilled storage cells
mebel chłodniczy 

coffee machine module
moduł kawowy
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* an exemplary line of units / przykładowy ciąg urządzeń



Tratto - Snack H

TRATTO SNACK 
BEMARI / BEMAR

TRATTO SNACK 
HEATING PLATE / PŁYTA GRZEWCZA

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1250 mm 

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1250 mm — heated exposition surface: heating plate or 
    bemari with GN containers
— inox interior 
— inox worktop 
— multiplexable
— glass shelf
— LED top lighting 
— tempered glass with metal support elements,
     tilt forward 
— tempered front glass tilt forward 
— plexiglass back closure slides

— ekspozycja podgrzewana: wersja grill z płytą 
    grzewczą / wersja bemar z pojemnikami GN 
— wnętrze z blachy nierdzewnej 
— blat roboczy nierdzewny
— możliwość łączenia w ciągi
— półka szklana
— oświetlenie LED górne
— szyba frontowa uchylna
— zasłonki plexi

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

DISPLAY | EKSPOZYCJA

integration with furniture
integracja z zabudową meblową

multiplexable
system modułowy

easy system of servicing and maintenance
łatwa w eksploatacji i konserwacji

1510
895

L

L

EXT L 90°

860

860

ADVANTAGES | ZALETY  USE | DO UŻYTKU

H / WYSOKOŚĆ............

CORNER / NAROŻNIK

L / DŁUGOŚĆ................

D / GŁĘBOKOŚĆ .........

H / WYSOKOŚĆ............

L / DŁUGOŚĆ................

D / GŁĘBOKOŚĆ .........


